
Formularz cenowy 
 

  Zał. 4.1. PRZETWORY SYPKIE 

L.p. Nazwa artykułu Zamawiana 
ilość 

w 
przybliżeni

u 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkowa 
netto 

 

Wartość 
netto 

 

Proponowana 
cena 

jednostkowa 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1. Barszcz biały 65 g 60 szt.     

2. Bułka tarta 500 g 100 szt.     

3. Cukier kryształ 1 kg 400 szt.     

4. Cukier wanilinowy 32 g 250 szt.     

5. Kasza jęczmienna 400 g 50szt.     

6. Kasza gryczana 400 g 180 szt.     

7. Makaron wstążka 500 g 80 szt.     

8. 
Makaron typu goliard 

nitka 250 g 
300 szt.     

9. 
Makaron typu zacierka  

250 g 
40 szt.     

10 Makaron świderki 500g 150 szt.     

11. 

Makaron  Bartolini typu 

krajanka 500g 

 

50 szt.     

12. 
Makaron do spaghetti  

500 g 
100 szt.     

13. 
Mąka pszenna 1 kg, typ 

500 
350 szt.     

14. Sól spożywcza 1 kg 135 szt.     

15. Ryż 1 kg 25 szt.     

16. Kisiel truskawkowy 58 g 100 szt.     

17. 
Kisiel pomarańczowy 58 

g 
100 szt.     

18. 
Galaretka różne smaki  

75 g 
300 szt.     

19. Kawa Inka 200 g 25 szt.     

20. 
Kakao rozpuszczalne 

Puchatek  300 g 
30 szt.     

21. Cukier puder 400 g 30 szt.     

12. Ryż 400 g 100 szt.     

23. 
Płatki kukurydziane  

500 g 
90 szt.     

24. Płatki jęczmienne 400 g 20 szt.     



 

 

 

 
Zał. 4.2 PRZYPRAWY, PRZETWORY, PRODUKTY. STRĄCZKOWE 

 

 
L.p. Nazwa artykułu Zamawiana 

ilość 
w 

przybliżeniu 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkowa 
netto 

 

Wartość 
netto 

 

Proponowana 
cena 

jednostkowa 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1 
Pieprz mielony 20 g. 

 
70 szt.  

   

2 Majeranek 10 g 
 

80 szt. 
 

   

3 Liść laurowy 7 g 80 szt.     

4 
Zioła prowansalskie  

10 g 
40 szt.  

   

5 
Czosnek 

granulowany 20 g 

 

80 szt. 
 

   

6 
Papryka łagodna 

mielona 20 g 

30 szt. 

 
 

   

7 

Koncentrat 

pomidorowy 190 g, 

30 % 

150 szt. 

 
 

   

8 

Majonez 

napoleoński 320 ml 

 

50 szt.  

   

25. Płatki owsiane 400 g 20 szt.     

26. Płatki czekoladowe 225 g 40szt.     

27. Płatki cynamonowe 225 g 100 szt.     

28. Drożdże 100 g 90 szt.     

29. Budyń śmietankowy 85 g 100 szt.     

30. Budyń czekoladowy 85 g 40 szt.     

31 Kwasek cytrynowy 20 g 30 szt.     

32. Płatki ryżowe 250 g 30 szt.     

33. Kasza jaglana 30 szt.     

 Razem wartość towaru      

 

 



9 

 

Fasola średnia Jaś 

400 g 

 

30 szt. 
 

   

10 
Groch łuskany poł.  

400 g 
12 szt.  

   

11 
Ziele angielskie 15 g 

 
80 szt.  

   

12 
Pieprz ziołowy 20 g 

 
40 szt.  

   

13 
Chrzan 

śmietankowy190g 
20 szt.  

   

14 
Dżem truskawkowy  

280 g 
10 szt.   

  

15 
Olej kujawski 1 l 

 
150 szt.   

  

16 Keczup 500 g 40 szt.     

17 
Groszek 

konserwowy 400 g 
30 szt.   

  

18 
Dżem wiśniowy 280 

g 
30 szt.   

  

19 
Dżem ananasowy  

280 g 

 

80 szt. 
  

  

20 
Herbata miętowa 

100g 
20 szt.   

  

21 
Herbata owocowa 

100g 
50 szt.   

  

22 
Herbata czarna 200 g 

w saszetkach 
20szt.   

  

23 Miód 360g 50 szt.   
  

24 
Musztarda sarepska  

180 g 
20 szt.   

  

25 
Pasztet drobiowy  

195 g 
200 szt.   

  

26 
Kukurydza w puszce 

400 g 
20 szt.   

  

27 
Rodzynki 100 g 

 
10 szt.   

  

28 
Nutella  630 g 

 
50s szt.   

  

29 
Kompot 

truskawkowy 900 g 
200 szt.   

  

30 

Kompot czarna 

porzeczka 

900 g 

250 szt. 

 
  

  

31 
Kompot wiśnia 900 

g 
150 szt.   

  

32 
Dżem ananasowy  

280 g 
100 szt.   

  



33 Ocet  5 szt.   
  

  

 

34. Powidła śliwkowe 10 szt. 

 
    

35. Przyprawa Magii 10 szt. 

 
    

36.  Majonez napoleoński 

90 ml. 

50 szt.     

37. Herbata lipton 50 szt. 

 

40 szt.     

38. Przyprawa do Gyrosa  

10 szt. 
    

 

 

 

 

Razem wartość towaru 

 

 

 

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
Zał. 4.3. ZIEMNIAKI 
 

L.p. Nazwa artykułu Zamawiana 
ilość 

w 
przybliżeniu 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkowa 
netto 

 

Wartość 
netto 

 

Proponowana 
cena 

jednostkowa 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1. Ziemniaki 150 kg     

 RAZEM wartość      

 
 
 
 
Zał. 4.4. DRÓB I PRZETWORY DROBIOWE 

 
L.p. Nazwa artykułu Zamawian

a ilość 
w 

przybliżeni
u 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkowa 
netto 

 

Wartość 
netto 

 

Proponowana 
cena 

jednostkowa 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1. Filet z kurczaka 100 kg     
2. Filet z indyka 100 kg     
3. Udka z kurczaka 200 kg     
4. Kurczak 100 kg     



5.. Serca drobiowe 60 kg     
6. Żołądki drobiowe 100 kg     
7. Wątróbka drobiowa 70 kg     
8.  Korpusy 40 kg     

 Razem WARTOŚĆ       

 

 

 

 

Zał 4.5 JAJA 

 
L.p. Nazwa artykułu Zamawiana 

ilość 
w 

przybliżeniu 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkowa 
netto 

 

Wartość 
netto 

 

Proponowana 
cena 

jednostkowa 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1. Jaja 

 

3000szt.     

 RAZEM wartość 

 

     

 

 

Zał. 4.6. MIĘSO, WĘDLINY 

 

L.p. Nazwa artykułu Zamawiana 
ilość 

w 
przybliżeniu 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkowa 
netto 

 

Wartość 
netto 

 

Proponowana 
cena 

jednostkowa 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1. Mięso wołowe b/k 

udziec 

150 kg     

2. Mięso wieprzowe 

b/k szynka 

300 kg     

3. Schab wieprzowy 

 

100 kg     

4. Mięso wołowe  

z kością antrykot 

250 kg     

5. Kark wieprzowy 

 

100kg     

6. Kiełbasa cienka 

brocka 

10 kg     

7. Żeberka 

 

30 kg     



8. Kości wieprzowe 

 

100 kg     

9. Szynka gotowana 

 

15 kg     

10. Kiełbasa szynkowa 

 

20 kg     

11. Kiełbasa pieczona 

 

20 kg     

12. Baleron 

 

5 kg     

13. Schab pieczony 

 

10 kg     

14. Parówki klasyczne 

delikatesowe  

60 kg     

15. Szynka drobiowa 5 kg     

16. Pasztet drobiowo-

wieprzowy 

10 kg     

17. Szynka 

konserwowa 

10 kg     

18. Polędwica sopocka 

 

5 kg     

 RAZEM wartość 

 

     

 

 

 

Zał. 4.7. RYBY, MROŻONKI KULINARNE 

 

L.p. Nazwa artykułu Zamawiana 
ilość 

w przybliżeniu 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkow
a 

netto 

 

Wart
ość 
nett

o 

 

Proponowa
na 

cena 
jednostkow

a 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1. Makrela w puszce  

w oleju 170 g 

80 szt.     

2. Filet Dorsz  

 

250 kg     

3. Filet Miruna  

 

50 kg     

4. Makrela w puszce  

w pomidorach 170g 

80 szt.     

5. Ryba wędzona 
 

15 kg     

6. Tuńczyk  

w puszce 170 g 

 
20 szt. 

    



7. Fasolka szparagowa 20 szt. 
 

    

8. Brukselka 500 g 
 

50 szt.     

9. Szpinak 500g  
 

20 szt.     

10. Brokuły świeże 50 szt.     
11. 

 
Truskawka mrożona 150szt.     

12. Brokuły mrożone  

 

60szt.     

13. Bób 450g 6szt.     

14. Filet z soli 100kg     

15. Zupa fasolowa 450g 50szt.     

 Razem wartość 

towaru 
     

 

 

Zał. 4.8. WARZYWA , OWOCE, KISZONKI 

 

L.p. Nazwa artykułu Zamawia
na ilość 

w 
przybliże

niu 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkow
a 

netto 

 

Wartość 
netto 

 

Proponowa
na 

cena 
jednostkow

a 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1. Marchew  
 

300 kg     

2. Cebula  
 

50 kg     

3. Kapusta pekińska  
 

50 kg     

4. Kapusta biała  
 

50 kg     

5. Ogórek kiszony  
 

40 kg     

6. Kapusta kiszona  
 

80kg     

7. Pietruszka korzeń 
  

80 kg     

8. Seler korzeń  
 

80kg     

9. Pomidor  
 

150 kg     

10. Por  60 kg     



 

11. Ogórek świeży  
 

80 kg     

12. Jabłko  
 

250 kg     

13. Szczypior 
 

130 szt.     

14. Sałata  
 

100 szt.     

15. Koper świeży  
 

150 szt.     

16. Natka pietruszki  
 

150 szt.     

17. Papryka świeża  
 

40kg     

18. Pieczarki świeże  
 

40 kg     

19. Banan  
 

150kg     

20. Mandarynka  
 

50kg     

21. Biała rzodkiew  20 kg     

22. Fasola 

szparagowa  

10 kg     

23. Rzodkiewka  
 

150 szt.     

24. Pomarańcza  
 

30 kg     

25. Papryka 

konserwowa  

400 g 

15 szt.     

26. Ogórek 

konserwowy  

880 g 

15 szt.     

27. Kapusta 

czerwona  

50 kg     

28. Śliwka  
 

30 kg     

29. Kapusta włoska  10 szt.     

30. Kalafior  
 

20 szt.     

31. Burak czerwony  100 kg     

32. Winogrona  
 

100 kg     

33. Arbuz  
 

40 kg     



34. Cytryna  
 

10 kg     

35. Owoce kiwi  
 

10 kg     

36. Nektarynka 

 

20 kg     

37. Brzoskwinia 

 

20 kg     

38. Gruszka 50 kg     
39. Kapusta młoda 

 

20szt     

40. Malina 

500g 

10szt.  

 

 

 

 

 

 

 
41. 

 

Borówka250g 20szt.     

42. Truskawka 1kg 10kg  

 

 

 

 

 

 

 

43 Botwinka 

5szt. 

 

 
    

44. 

 

Czosnek w 

główkach 

 

20 szt. 

  

 

 

 

 

 

 

 

 Razem wartość  

towaru 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Zał.  4.9. NABIAŁ, PRZETWORY NABIAŁOWE I WYROBY GARMAŻERYJNE 

 

L.p. Nazwa artykułu Zamawiana 
ilość 

w 
przybliżeniu 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkowa 
netto 

 

Wartość 
netto 

 

Proponowana 
cena 

jednostkowa 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1. Śmietana 18 % 

kubek 250 g 

700 szt.     

2. Masło kostka 250 

g  

600 szt.     

3. Jogurt owoc. 350g  450 szt.     
4. Jogurt typu Gratka 

135 g 

800 szt.     



5. Ser biały tłusty 

1kg  rożki 

180kg     

6. Mleko 3,2 % 1 litr  1000 szt.     
7. Masło roślinne  

250 g  

100 szt.     

8. Ser żółty gouda 35 kg     
9. Serek topiony  

200 g  krążki 

200 szt.     

10. Ser biały półtłusty 

1 kg 

150 kg     

11. Masło roślinne 

500g 

100szt.     

12. Pierogi z mięsem  20kg     
13. Pierogi z serem 20kg 

 

 

    

 Razem wartość 

towaru 

     

 

 

 

 

 
 L.p. Nazwa artykułu Zamawiana 

ilość 
w 

przybliżeniu 

 

Propono- 
wana 
cena 

jednostkowa 
netto 

 

Wartość 
netto 

 

Proponowana 
cena 

jednostkowa 
brutto 

 

Wartość 
brutto 

 

1. Bułka chałka 
 

200 szt.     

2. Bułka paryska  
 

150 szt.     

3. Bułka grahamka  
 

300 szt.     

4. Bułka kajzerka  
 

1000 szt.     

5. Chleb biały 

500g  

600 szt.     

6. Chleb razowy 

500 g  

300 szt.     

7. Rogale  
 

100 szt.     

8. Ciastka wafle  
 

20 kg     

9. Ciastka kruche  
 

20 kg     

10. Herbatniki 350 g 
  

60 szt.     



11. Biszkopty 150 g  
 

20 szt.     

12. Cukierki 

czekoladowe 
 

20 kg     

13. Sok w kartonie 1 

l.  

100 szt.     

14. Sok w kartonie 

0,2 l  

300 szt.     

15. Ciastka delicje  

z galaretką 

100 kg     

16. Ciastka markizy 
  

50 kg     

 RAZEM wartość 

 

 

     

 

 

 
ZESTAWIENIE FORMULARZY CENOWYCH 

 

L.p. 

 
Nazwa artykułu Wartość 

netto 

Wartość 

brutto 

1. Przetwory sypkie 
 

  

2. Przyprawy, przetwory, produkty. 

strączkowe 

  

3. Ziemniaki 
 

  

4. Drób i przetwory drobiowe 
 

  

5. Jajka 
 

  

6. Mięso , wędliny 
 

  

7. Ryby , mrożonki 
 

  

8. Warzywa , owoce , kiszonki 
 

  

9. Nabiał, przetwory nabiałowe 
 

  

10. Pieczywo i słodycze (desery) 
 

  

 
 

  Słownie kwota brutto: .................................................................................................................. 

  …………………………………………………………………………………………………... 


